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Otazka: Péstovani hub
Predmeét: Zelinarstvi

Pridal(a): Petr Pavel

Biologie:

« Jsou to houby stopkovytrusné, rouskaté, v pldé maji podhoubi a nad zemi plodnice.

Podhoubi:

« Splet jemnych vidken podrlstajici substrat.

Plodnice:
« Klobouk, tren, mlady klobouk je uzavren zavojem, ktery po zavinuti zlstava na treni. Na

spodni strané klobouku jsou zpocatku rdzové, pozdéji hnédé a cerveno-fialové lupeny, na
nichz se tvori vytrusy.

Odriady:
* S bilym kloboukem

e Se zlutym
e S hnédym
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Vyznam: Do salatl, nakldddme, susené, mrazené, jako priloha.
Teplota: V rozmezi mezi 10-30 C, optimum 22-26 C, pro rlst plodnic 14-18 C.
Svétlo: Neni potrebné, mlze byt Skodlivé, jestlize prehriva nebo zvysuje substrat a plodnice.

Voda: Vihkost substratu by se méla pohybovat 60-65%- vyssi- hniti podhoubi, nizsi-zpomaluje
rlst. Substrat nesmi byt mazlivy ani sypky.

Vzduch: Vétrani musi byt dobré, nejlépe prirozené s pomalou vyménou vzduchu. Privan a
suchy vzduch zplsobuje osychani substratu a praskani plodnic. Zvyseny obsah Co2 stimuluje

nasadu plodnic. Nad 10% zastavuje jejich tvorbu.

Hygiena: Prostredi, nutna desinfekce prostord, substratu a celkova cistota provozu.

Pecarka dvouvytrusna, zahradni - Agaricus bisporum, hortenzis
Houby stopkovytrusné, v plidé maji podhoubi, mycelium a nad zemi plodnice.

Odrady: S bilym kloboukem- Nej¢astéjsi a nejvynosné;si.

Péstovani:
 Desinfekce péstirny a substratu, desinfikujeme parou 75-80% nebo 2% formalinu
syrového, cuprikolem nebo vadpnem. Naradi, bedny se také desinfikuje do 4% roztoku

formalinu. Substrat desinfikujeme parou nebo 1% formalinem. Pfi pouZiti formalinu se
substrat musi 2x vyvétrat.

Pfiprava substratu:

« Drive konsky hnUj, dnes sldma a hndj skotl, seno, raselina, kukuri¢na sldama, hrabanka.
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Pridava se siran amonny, mocovina, draselna sdl, superfosfat. Material se fermentuje na
hromadach, po zaloZeni prolejeme moclvkou, jakmile se prohreje na 50-60 C prevrstime.
To opakujeme po 5-7 dnech 3x.

Sadba: Specialni sadbu vyrabéji laboratore.
1) Husova

e Ve tvaru cihlicek se hromadi vytrusy, nakli¢i na agarové zivné plidé.
« Vyklicené vytrusy se prenesou na substrat. Prorlstani podhoubi trva 2 mésice.

2)Zrnita

 Pouzivaji se varend, pseni¢nd zrna, které se naockuji vykli¢enymi vytrusy.

Zpusoby péstovani:
a) Zahonovy

b) Bednovy

c) Policovy

d) Rukavcovy.

Osetrovani kultivary:

« Sledujeme teplotu, udrzujeme vihkost, substrat nesmi byt pfilis premoceny, vétrame.

Sklizen:
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» Rostou pomaleji, jsou kvalitnéjsi, maji kratky a silny stonek. Doba plodnosti 2-4 mésice,
neni pravidelna sklizen. Sklizime neotevrené, plody opatrnym vykroucenim, tak aby se
neposkodilo podhoubi. Jamky pro Zampiony se vyplni, plodnice se prodavaiji
v prepravkach.

Hliva ustricna - Pleurodus astreatus
Klobouky pripominaji barvou i tvarem vétsi Gstfice. V mladi sklenuté s podvinutym okrajem,

pozdéji 5-25 cm Siroké, véjifovité, hladké, pruzné. Zbarveni Siroce proménlivé, zavisi na
podminkach ristu a vzdusné vihkosti.

Lupeny: Nizké, mékké, husté, sbihajici na tren.
Tren: Velmi kratky, 1-4 cm dlouhy, 1-3 cm tlusty, po strané tuhy.

Duznina: Bil3, pruznd, stavnatd, nasladla chut.

Péstovani:
e Substrat s hlivou v pddnim obale umistime do prostoru s vlhkosti 85%. Teplota 10-18 C.

Plodnice vyrUstaji z otvor(, které jsou v obale profezany. Potrebuje rozptylené svétlo,
rosime nékolikrat denné.

Sklizen:
» Tésné pred tim nez za¢ne vypoustét vytrusy, pozname to tak, Ze stfedni kloboucky v trsu

plodnic, za¢nou narovnavat podvinuté okraje do roviny, vykroutime cely trs.
* Substrat plodi do doby, nez jeho obsah zmékne a objem se znacné zmensi.
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Pouziti:
 Hotova jidla, nakladani, suseni, polévky, omacky, konzumuji se pouze klobouky hub.

ZvysSuje odolnost proti infekcim, tvorba ¢ervenych krvinek.
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