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Otazka: Vlivy plsobici na zbozi
Pfredmét: Zboziznalstvi

Pridal(a): veronika28

Vlivy pusobici na zbozi

« pUsobi ve sfére obéhu zbozi

« mohou zbozi zménit natolik, Ze se stane nejakostnim, nekvalitnim, nepouzivatelnym

e zmény v uzitné hodnoté mohou byt do€asné (po skonceni vlivu zanikaji) trvalé
(neprodejnost, nepouzivatelnost,...)

Druhy vlivu

 FyzikdlIni

» Chemické

* Fyzikdlné chemické

* Biologické

 Moralni opotrebeni

* Spolecenské (Skody na zbozi, krddeze)

Vlivy mechanické

e Plsobi na zboZi prevazné pri prepravé, skladovani, ale i pri prodeji
« Do mechanickych vlivl Fadime:
« a) tlaky - pfi stohovani vyrobku, pfi ukladani vétsiho mnozstvi
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* b) ndrazy - vznikaji pfi padech a pfi vzajemnych narazech zbozi (preprava)
« C) vibrace - otfesy pfi dopravé

« pUsobeni téchto vlivl nelze Upliné vyloucit
 zmirnuje se vhodnou volbou obald, dopravnich prostredkd

1. Vlivy fyzikalni (klimatickeé)

» ovliviuje vlastnost zbozi napf. plasty, drogistické zbozi
* pro tyto druhy existuje urcita teplota, ktera je pro udrzeni jakosti nejvhodné;si
« zvlastné nepriznivé plsobi zmény teploty

Stoupajici teplota

e tani latek s nizkym bodem tuhnuti (rozmrazené vyrobky, deformace svicek,...)
» enzymatické procesy ovliviiuje v prirodnich tkaninach a tim urychlime rozklad

* priznivé podminky pro rlst mikroorganisml zejména u potravin (plisné)

* zvySuje odparovani vody a tékavych latek (vysychani potravin, odparovani lihu)
« zplsobuje sublimaci (vypliovani tuhé latky) dezodorant(

e je pri¢inou srazeni emulzi (pletové krémy, majonéza)

e zvySuje objem a délku vyrobkd s vysokou roztaznosti

Klesajici teplota

* vylu€ovani rozpusténych latek (zakal piva, zakal vonavek)
e kiehkost vétsiny vyrobk( z plastt véetné obald
* rozpad emulzi
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Teploty pod bodem mrazu

« znehodnoceni nékterych druhu potravinarského zbozi i priimyslového (brambory,...)
e roztrzeni oball u vyrobkd s vyssim obsahem body

VLHKOST

 obsah vodni pary ve vzduchu, rozliSujeme vihkost absolutni a relativni

Absolutni teplota

» mnozstvi vady obsazené v 1m vzduchu, vyjadfuje v gramech
 obsah vodni pary ve vzduchu je omezen horni hranici, kterd je zavisla na teploté
« ¢im je teplota vyssi, tim vice vodni pary je vzduch schopen pohiltit

Relativni vlhkost vzduchu

« vzdy se vztahuje k urcité teploté

* je to pomér skute¢ného mnozstvi vodni pary, které pfi dané teploté obsahuje
1m?*vzduchu k mnoZstvi, které je vzduch pfi dané teploté schopen pohltit

* vyjadruje se v %, je to procento nasyceni vzduchu vodni parou

SVETELNE ZARENI
- pUsobi na mnoho druhll zboZi nepfiznivé, jednotlivé jeho sloZky se na tom podili
« Ultrafialova slozka svételného zarizeni - urychluje chemické reakce

« Viditelna slozka svételného zareni - rlist mikroorganismd, nezadouci zmény vzhledu
* Infraervena slozka svételného zarizeni - zvyseni teploty ozafovaného materialu
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- nejvice Skodi zboZi pfimé slunecni zareni, méné rozptylené denni svétlo

PRASNOST

* prach jsou drobné tuhé ¢astice rozptylené ve vzduchu, vznasejici se v ovzdusi
 prach znehodnocuje vzhled zbozi, zhorSuje hygienicky stav nebaleného zbozi

2. Chemicke vlivy

A) prlimyslové havarie - Uniky plyn(, pfi zasazeni mize zplsobit nepouzitelnost

B) pUsobeni chemicky agresivniho zboZi - svymi vypravy plsobi na jiné druhy zbozi, obaly i
zafizeni provozovny (rozpoustédla, fedidla,...)

3. Fyzikalné-chemickeé vlivy
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spociva v tom, ze chemické slouceniny, které tvofi urcité zbozi reaguje s chemickym
prostfedim a dlsledkem je naruseni zboZzi
podle prostredi, které na zbozi plisobi rozliSujeme korozi takto:

» A) atmosférickou

e B) pldni

e C) biologickou

korozi podléhaji vSechny materialy, nejen kovy, plasty,...
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4. Biologické vlivy

A) Vnitrni (interni)

« U potravinarského zbozi plisobenim enzymd
* enzymy jsou slozité organické latky pfitomné v rostlinném a zivocisSném téle
» enzymy rozkladaji slozité organické latky (bilkoviny, tuky, sacharidy) na jednodussi

B) Vnéjsi (externi)

« vyplyvaji z pritomnosti Zivych organism
e jde o Skldce rostlinného plvodu a ZivociSného plvodu

MIKROORGANISMY

e jednobunécné organismy lisici se tvarem, zplsobem a rychlosti rozmnozovani

* podle latkové vymeény délime :
e A) Autotrofni - vSechny slozky téla z mineralnich latek s vyuzitim slunecni energie
« B) Heterotrofni - potrebuji ¢ast Zivin organického plvodu

zpUsobuje rozklad, dostavaji se na povrch zboZzi nebo pronikaji dovnitf
svou Cinnosti vétSinou zboZi znehodnocuje

celd rada mikroorganismU se vyuziva v potravinarstvi a lékarstvi

do této skupiny patfi BAKTERIE, KVASINKY, PLISNE

Bakterie

* tvar tycCinkovity (bacily), kulovity (koky), rohlickovity (vibria) a spiralovity (spirila)
« vytvari spory a tim jsou schopny prezivat i za nepfiznivych podminek
« zpUsobuje hniti a nékteré druhy kvaseni
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Kvasinky a kvasinkové organismy

« patfi mezi houby, jsou jednobunécné

rozmnozuji se prevazné pucenim, prendsi se vzduchem a hmyzem

maji schopnost zkvasovat cukry

pravé kvasinky jsou vyuzivany v potravinarském priimyslu

nepravé kvasinky vyvolavaji nezadouci kvaseni (zakal piva, zkvaseni medu,...)

Plisné

* patfi mezi houby

« plesnivéni podléhd zbozi organického plvodu s vyssim obsahem vody, dusikatych latek a
sacharidd

* je podminéno mikroklimatickymi podminkami

« pocinajici plesnivéni se projevuje charakteristickym pachem, pozdéji zbarveni

« dochazi ke stépeni sacharidl, bilkovin, tukd a organickych kyselin

« vytvari se podminky pro napadeni hnilobnymi bakteriemi

Zasady skladovani (Skladovaci
podminky)

 zadsada obménovani zasob

zasada nedovoleného sousedstvi (kofeni x drogerie)
vhodné skladovani

podminky CTeplota

* prehled a rozmistovani zbozi

 hygiena a vhodné typy skladu

Druhy skladu

Otevrené sklady
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 pouze Uprava podkladu a podlahy, jsou oplocené
 chrani zbozi pred odcizenim
« skladujeme zboZi odolné klimatickym vliviim (Stérk, pisek, rezivo,...)

Polooteviené sklady

» zastreSené, bez stén
« chrani pred vodnimi srazkami (cihlarské zbozi, sklarské zbozi)

Uzavrené sklady

« jednopodlazni halové, vicepodlazni, podsklepené, klimatizované, neklimatizované,..
 pouzivaji se pro skladovani vétsiny sortimentnich skupin zbozi (drogerie,textil,elektro,...)

Specialni sklady
« spliuji podminky uzavrenych skladd, jsou klimatizovany a rlizné specialné upraveny
« skladovani zboZi, které vyzaduje zvlastni skladovaci podminky

« chladirny, mrazaky, dozravarny ovoce, skaldy pro ovoce a zeleninu s upravenou
atmosférou

PALETIZACE

vyuziti palet pro prepravu, manipulaci a skladovani zbozi

zbozi je umisténo na paletach normalizovanych rozmérl

paleta je drevéna nebo kovova plosina, uzplsobena pro manipulaci vidlicovy vozik
urychluje prepravu zbozi, usnadiuje manipulaci se zbozim, |épe prostory ve skladu
« podle konstrukce se rozlisSuje 3 druhy palet :

A, prostd

* B, ohradova - s boCnimi sténami

* C, skfifova - s bo¢nimi sténami a vikem

KONTEJNARIZACE
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« manipulacni systém, ktery vyuziva objemnych nosnych prostiedkd pro prepravu zbozi
« Setfi Cas, fyzickou ndmahu, mluvime o dopraveé bez prekladky
« podle konstrukce rozdélujeme kontejnery :

o A, skfifové

B, nadrzkové - kapaliny, sypké hmoty

» C, mékké skladaci - kapaliny,sypké hmoty
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